
 

 

Welcome to Bleenos Bistro 

As all our dishes are freshly cooked to 
order, it does take up to 30 minutes per 

course to reach your table.   

Roy Thomson, our Gold Plate Award 
winning chef has created a fresh winter 
menu full of flavour and health benefits. 

Merrich Estate EVOO is used in all 
dressings and marinades. 

Mains are called AFTER THE ENTRÉE so if 
you want a quick meal please tell our 

wait staff,  

Pizzas are freshly rolled and topped to 
order which also adds to the time!   

Any special dietary requests will be met 
where possible. It is to your advantage to 
pre‐order meals where there are severe 
allergies. Gluten free meals available. 

Pre‐order your next meal and let Chef do 
a private dinner party for you! 

Examples include:  
Rabbit 

Fillet steak with Foie Gras  
Venison, Paella or a whole stuffed fish  

Oven baked or slow cooked shoulder of lamb 

The Blignaut family traces back to Monthelon, 20km 
south of Reims, in the north of Épernay, Province de 

Champagne, France.  The name “Bleenos” was derived 

from the family name Blignaut – the owners and 
proprietors of the Merrich Estate and Bleenos Bistro. 



 
 
 

MEZZE / TAPAS  
           
“We recommend that you pick a few Tapas items to 

share “or select individually as an Entree 
 
 

Ajillo Mushrooms        12.00      
           
Bobotie Spring Roll;   tomato relish                  12.50 
 
Vegetable Empanadas;  harissa sauce                   9.50 
 
Chorizo;  herbs and lemon                10.50 
 
Crisp Pork Belly;  apple & ginger compote       13.50 

 
Coconut Crumbed Prawns;  chilli jam         16.80 
 
2 Homemade Dips;  charred bread     12.50 

 
Meatballs in tomato Sauce       12.50 
 
Merrich Estate hot chilli and garlic olives;            10.00 
 
Salt and Pepper Squid;  Alioli                                    12.50      
                                                                                                            
Charred Scallops; apple mint & lime salsa              14.50 
 
Spanish Omelette: Tortilla De Patatas      12.50 
 
Lamb Cutlets;  olive tapenade                                   16.50 
 
Smoked Salmon Croquetas                                        12.50 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

All above mezze dishes matched perfectly 
with Pinelli wine Selection‐ask our friendly 

barman Cristian 



 
 

MAIN MEALS 
 
 
 
 

                             
Char grilled Kangaroo Fillet – steamed bok choy, peanut 

sambal, sweet potato chips                           34.50 
 
Char grilled eye fillet   on Merrich Estate EVOO mash , 

beans in pancetta & green peppercorn sauce    40.00 
 
 Chimi‐churi Spatchcock, crushed butternut & potato, 
date and lime relish          34.00 
 
Duck Confit, potato rosti, braised red cabbage, rhubarb 
chutney              35.00 
 

Fish of the day –please ask your wait staff for Chef’s 
choice today                           35.00 
  
Homemade Potato Gnocchi, salsa rosso, ricotta       28.50 
 
Redwine Braised Rabbit, field mushrooms, rag pasta, 

shaved parmesan            29.50 
 
Twice cooked Lamb shoulder– hotpot potato, rosemary 

and lemon sauce                             35.00                     
 

 

SIDES AND SALADS 
 
Garden Salad                                                                    9.00 
Steamed Greens                                        8.00 
Chips & Aioli                             8.50 
Bread                             6.00 
 
 
 
 
 
 

Please ask for Chef’s specials of the day 



 
 
      

PIZZAS 
 
Margharita –tomato, cheese, basil                     14.80 
 
Mushroom‐ tomato,mushroom,boconcini with rocket 21.00  
 
Vegetarian – char‐grilled eggplant, roast capsicum,zucchini, 

caramelized onion, chilli and mozzarella                           19.60                     
 
Bleeno’s Pizza ‐ chorizo, chicken, pancetta , olives, 
caramalized onion, mozzarella            23.80 
 
Gourmet –tomato, roast capsicum, olives, goats curd 22.00              
 
Pizza of the day – please ask our wait staff 
 
 
 
 

CHILDRENS MEALS 
 

For children under 12 only. 
 
All pizzas can be down sized for kids and enjoy a scoop 
of vanilla ice‐cream in the price                                14.50 
 
 
 
 

CHEESE BOARDS 
 
3 Australian Cheeses; blue, brie& cheddar, fruit, nuts 
and crackers                                                                   25.00                    
 
Double Enterprise Brie, fruit & crackers                    15.00 
 
Shadows of Blue; fruit and crackers                          15.00 
 
Aged Cheddar; fruit and crackers                     14.50 
 

 
 



 
 
 

DESSERTS 
  Served with double cream                          

 
           
Cakes; please see our cake display for our inhouse 
baked selection                                                              8.50 
 
Please ask our wait person for our selection of plated 
desserts.                                                                         12.50 
 
 
 
 

COFFEE & TEA 
 
 
Cup or pot of tea     3.5 
Flat white       3.5 
Cappuccino       4.5 
Latte         4.5 
Espresso       3.5 
Macchiato       4.0 
Mocha         5.5 
 
Decaf/skinny/soy extra                   .50 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KINDLY NOTE THAT WE DO NOT DO SPLIT BILLS.  
 

ITEMISED BILLS WILL BE GIVEN TO EACH TABLE  
  

Amex payments will attract a 3% surcharge 
 

10% surcharge on Sundays and public holidays 

 


